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STURIA CAVIAR TOAST
ALLERGENER: MELK, FISK, EGG, HVETE

TARTAR AV VILLAKS FRA NAMSEN MED GR@NN CHILI OG LOYROM

TAR TAR OF NORWEGIAN WILD CAUGHT SALMON WITH GREEN CHILIS AND KALIX BLEAK ROE
ALLERGENER: MELK, FISK, EGG

DAGENS FISK

TODAYS CATCH
ALLERGENER: SULFITT, FISK, MELK

LETT STEKT IBERISKGRIS MED NYKAL, HASSELN@TTER OG ESTRAGON
SEARED IBERICAN PORK WITH SPRING CABBAGE, HAZELNUTS AND TERRAGON
ALLERGENER: MELK, SELLERI, SULFITT

DAGENS OST FRA MONS

SELECTED CHEESE FROM AFFINEUR MONS
ALLERGENER: MELK, HVETE

TARTE TATIN MED ARIKOS, PISTAS] OG VANIL]JEIS

TARTE TATAIN WIT APRICOTS, PISTACHIOS AND VANILLA ICE CREAM
ALLERGENER: MELK, HVETE GLUTEN, PISTASJN@TTER

RESTAURANT
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CAVIAR 495
FORRETT 315
HOVEDRETT 665
OST PER BIT 85

DESSERT 225
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